ALL YOU
CAN EAT

PRANZO TUTTI | GIORNI
O O + COPERTO € 2.00

| bambini inferiori al 120cm pagano la meta

euro

FRUTTA, DOLCI E BEVANDE ESCLUSI

Per il Menu All You Can Eat
tutti i componenti del tavolo
devono partecipare.

Il cibo lasciato sul tavolo

si paga a parte!



Regolamento CEE 1169/2011
D.L.n.109 del 27 gennaio 992 sezione l11-D.L. n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

1. Cereali che 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
contengono glutine Pesce
6. Soia 7. Latte 8. Frutta a 9. Sedano 10. Senape
guscio
11. Semi di 12. Anidride 13. Lupini 14. Molluschi
sesamo solforosa e solfiti

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare* preventivamente il nostro personale nel
caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di
sesamo o soia e contengono glutammato di sodio
I vini e le bevande possono contenere solfiti

PRODOTTI SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un asterisco (*), potrebbero
essere surgelati all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di
temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

"Il pesce o carne destinato ad essere consumato praticamente crudo e stato

sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alla prescrizione
del Reg. CE 853/2004, all. Ill, sez. VIII, cap. 3, lett. D, punto 3".

A PICCANTE w7 VEGETARIANO

Alimenti che contengono coloranti alimentari:

Tobiko* (uova di pesce volante), ikura* (uova di salmone), goma wakame (insalata di
alghe verdi), wasabi e altri prodotti contengono coloranti E102 - E104 - E122 - E124 -
E110 - E129 che possono influenzare negativamente sull'attivita e I'attenzione
dei bambini in quanto contengono coloranti.



11 WAKAME 7
Insalata di alghe
€4.00

12 TOKAYAKI 2PZ
Polpettine di polipo*, salsa teriyaki
€3.00

7 © NIDO PHILADELPHIA 7

Philadelphia, kataifi
e teriyaki

€4.00

12 EDAMAME* <7
Fagiolini di Soia
€4.00

ANTIPASTI GIAPPONESI

s
\[~

14 POLPO* E RUCOLA
Polpo+ e rucola
€5.00

—

——

75 NIDO SAKE

Salmone, tobiko*,
kataifi e teriyaki

€4.00




17 MILLEFOGLIE SAKE 2PZ B T
salmone, philadelphia e salsa mango »%L
€4.00 LN

19 CHIPS SAKE 2PZ

salmone, philadelphia, chips
e salsa teriyaki

€4.00

ANTIPASTI GIAPPONESI

7). ROCKET SAKE 2PZ

involtini di salmone con rucola,
mango e salsa mango

€4.00

. ROCKET EBITEN 2PZ

involtini di salmone con rucola,
gamberix e teriyaki

€4.00
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77 EBITEMPURA 2PZ
gamberi fritti
€5.00
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221 EBITEMPURA 5PZ
gamberi fritti solo in menu alla carta
€10.00
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Solo per asporto e menu alla carta

72 YASAITEMPURA 4PZ <7
verdure miste fritte
€7.00
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24 TEMPURA MISTA 5PZ
gamberi* e verdure miste fritte
€8.00

T EMPURA
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SAKE

salmone, avocado, edamame, wakame,
mango e teriyaki

€11.00

"

EBITEN

gamberi fritti, avocado, edamame,
wakame, cipolla fritti e teriyaki

=

€11.00 M
‘ o
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MIX
salmone, tonno, edamame, wakame,
edamame e teriyaki

€12.00




A NTIPASTI CINESI

28 INVOLTINI PRIMAVERA 2PZ <7 - € 2.00

verdure ( Allergeni: 1)

29 INVOLTINI DI GAMBERI* 3PZ - € 3.00

gamberi* e porro (Allergeni: 1.2)

30  NUVOLETTE DI GAMBERI* - € 1.50

(Allergeni: 1.2)

31  PATATINE FRITTE +7 - € 5.00

1 busta (Allergeni: 1)

32  MISTO CALDO - €5.00
(1 gamberone+ in tempura, 1 involtino Primavera,
2 involtini di gamberi*, nuvolette) 2pz ( Allergeni: 1.2)

33 PANE FRITTO CINESE 2PZ «7 - € 2.50

pane bianco al latte ( Allergeni- 1)

34 RAVIOLI AL VAPORE 2PZ - € 2.50

maiale, verdure ( Allergeni: 1)

35 RAVIOLI BRASATI 2PZ - € 2.50

maiale, verdure ( Allergeni: 1)

36 RAVIOLI DI GAMBERI* 2PZ - € 3.00

(Allergeni: 1.2)

37 SHAOMAI AL NERO DI SEPPIA* 2PZ - € 4.00

(Allergeni: 1.14)

38  ALETTE DI POLLO 3PZ - € 4.00

39 ANELLI DI CALAMARO* 4PZ - € 5.00

(Allergeni: 14)




P RIMI

RISO BIANCO +7- € 2.50

RISO CANTONESE - € 4.00

piselli, uovo, prosciutto (Allergeni: 3)

RISO CON GAMBERI* - € 4.50

gamberi*, carote, cipolla, piselli, mais, uovo (Allergeni:2.3)

RISO AL CURRY - € 4.00

pollo, cipolla, carote, piselli, uova, curry (Allergeni: 3)

RISO MARINARA ALLA PIASTRA - €6.00
gamberi*, surimi*, calamari*, uovo,
cipolla, carote, piselli, mais (Allergeni: 1.2.3.14)

SPAGHETTI SALTATI CON GAMBERI* - € 5.00

gamberi*, zucchine, carote, cipolla, porro, uovo (Allergeni: 2.3.6)

SPAGHETTI CON VERDURE <7- € 4.00

zucchine, carote, cipolla, porro, uovo (Allergeni:3.6)

SPAGHETTI MARINARA ALLA PIASTRA - €6.00
gamberi*, surimi*, calamari*, uovo, cipolla, carote,
porro, zucchine ( Allergeni: 1.2.3.6.14)

SPAGHETTI DI SOIA PICCANTI »#'- € 4.00

salsa yuki n3, carne di maiale, peperoni, cipolla, salsa piccante (Allergeni: 1.6)

SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE +7- € 4.00

salsa yuki n3, zucchine, carote, cipolla, porro (Allergeni: 1.6)

SPAGHETTI DI SOIA MARINARA ALLA PIASTRA - € 6.00

salsa yuki n3, gamberi*, surimi*, calamarix, cipolla, carote,
porro, zucchine (Allergeni: 1.2.6.14)

SPAGHETTI DI SOIA CON GAMBERI* - € 5.00
salsa yuki n3, zucchine, carote, cipolla,
porro, gamberi* ( Allergeni: 1.2.6)

SPAGHETTI DI RISO SALTATI «7- € 4.00

zucchine, carote, cipolla, porro, uovo (Allergeni: 3.6)

SPAGHETTI DI RISO AL CURRY - € 4.00

pollo, cipolla, porro, carote, zucchine, uovo ( Allergeni: 3.6)

SPAGHETTI DI RISO ALLA PIASTRA - €6.00
zucchine, carote, cipolla, porro,
uovo, gamberi* ( Allergeni: 1.2.3.6.14)

SPAGHETTI DI RISO CON GAMBERI* - € 5.00

zucchine, carote, cipolla, porro, gamberi*, uova (Allergeni: 2.3.6)

GNOCCHI DI RISO CON GAMBERI* - € 6.00

zucchine, carote, cipolla, porro, funghi, uovo, gamberi* ( Allergeni: 2.3)

RAMEN IN ZUPPA - € 8.00

manzo, mais, rucola, carne di maiale, uovo ( Allergeni: 3)

RAMEN PIASTRA - € 8.00
zucchine, carote, cipolla, porro, gamberi*,
calamari*, surimix, uovo (Allergeni: 1.2.3.14)

YAKI UDON GAMBERI* - € 8.00
zucchine, carote, cipolla, porro,
uovo, gamberi* ( Allergeni: 2.3)




7. vrrE

ZUPPA AGROPICCANTE ~ - € 4.00

pollo, bambu, funghi, carota, porro, piccante (Allergeni: 1.3.6)

ZUPPA DI GRANCHIO* E ASPARAGI - € 5.00

asparagi, surimi*, gamberi*, carote, uovo (Allergeni: 1.2.3)

ZUPPA DI MISO +7- € 4.00

tofu, alghe, miso ( Allergeni: 1.6)

S ECONDI DI POLLO

POLLO FUNGHI E BAMBU - € 6.00

pollo, funghi, bambu, cipolla, porro, carote

POLLO ALLA MANDORLE - € 6.00

pollo, mandorle, funghi, bambu, carote (Allergeni: 8)

POLLO CON VERDURE - € 6.00

pollo, zucchine, carote, cipolla, porro

POLLO AL CURRY - €6.00

pollo, carote, cipolla, curry

POLLO FRITTO - € 6.00

croccante frittura di pollo* impanato ( Allergeni: 1)

POLLO COREANO » - € 6.50

pollo, peperoni, salsa piccante, cipolla, gamberi* e funghi ( Allergeni: 2)

POLLO IN AGRODOLCE - € 6.50

pollo fritto, piselli, peperoni, ananas, salsa agrodolce

POLLO IN SALSA LIMONE - € 6.50

pollo fritto, limone (Allergeni: 1)

S ECONDI DI VITELLO

VITELLO FUNGHI E BAMBU - € 6.50

vitello, funghi, bambu, carote, cipolla, porro

VITELLO AL CURRY - € 6.50

vitello, carote, cipolla, curry

VITELLO CON PATATE ALLA PIASTRA - € 7.50
vitello, patate, carote, cipolla, porro

VITELLO CON ASPARAGI - € 7.50
vitello, asparagi, cipolla,
peperoni, salsa yuki n, 3




S ECONDI DI MATALE

78. MAIALE FUNGHI E BAMBU - € 6.50

maiale, funghi, bambu, carote, cipolla, porro

79. MAIALE IN AGRODOLCE - € 6.50

maiale fritto, salsa agrodolce, piselli, peperoni, ananas (Allergeni: 1)

0. MAIALE CON PATATE ALLA PIASTRA - € 6.50

maiale, patate, cipolla, carote, porro

1. MAIALE IN SALSA PICCANTE » - €6.50

maiale, funghi cinesi, cipolla, peperoni, salsa piccante

S ECONDI DI PESCE

22. GAMBERI* AL CURRY - €7.00

gamberi*, curry cipolla, carote ( Allergeni: 2)

23. GAMBERI* CON VERDURE - € 7.00

gamberi*, carote, zucchine, cipolla ( Allergeni: 2)

24. GAMBERI* FUNGHI E BAMBU - € 7.00

!'{' gamberi*, funghi, bambu ( Allergeni: 2)

- . 55 GAMBERI*IN AGRODOLCE - € 7.50
gamberix fritti, ananas, peperoni, piselli,
5 B salsa agrodolce ( Allergeni: 1.2)

87. GAMBERI* SALE E PEPE - € 7.00

gamberi, cipolla, peperoni, porro, sale e pepe ( Allergeni: 2)

28. CALAMARO* PICCANTE » - €7.50
calamari+, funghi cinesi, peperoni, cipolla, porro,
salsa piccante ( Allergeni: 1.4)
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T EPPANYARKI

SPIEDINI DI MAIALE 2PZ - € 4.00

teriyaki, sesamo ( Allergeni- 1.6.11)

SPIEDINI DI GAMBERI* 2PZ - € 5.00

teriyaki, sesamo ( Allergeni- 1.6.11)

SPIEDINI DI POLLO 2PZ - € 4.00

teriyaki, sesamo ( Allergeni- 1.6.11)

SALMONE ALLA PIASTRA - €7.00

salmone, teriyaki, sesamo ( Allergeni: 1.4.6.11)

GAMBERO*NI* ALLA PIASTRA 2PZ- € 5.00

gambero+ni+, teriyaki, sesamo (Allergeni: 1.2.6.11)

I NSALATA

INSALATA CON GAMBERI* - € 5.00

gamberi+, lattuga, mais, rucola, salsa fruit ( Allergeni: 2)

INSALATA CON GRANCHIO* - € 5.50
surimi* di granchiox, lattuga, mais,
rucola, salsa fruit ( Allergeni: 1.2)

INSALATA MISTA - € 6.00
surimi* di granchio*, calamari+, gamberi*, lattuga,
mais, rucola, salsa fruit ( Allergeni: 1.2.14)

T oru

TOFU IN SALSA PICCANTE »'- € 4.00
tofu, carne di maiale, peperoni, cipolla,
salsa piccante ( Allergeni: 6 )

TOFU FUNGHI E BAMBU +7- € 4.00

tofu, funghi, bambu, carota porro, cipolla




100 SALMONE 107 TONNO
salmone _ tonno
€3.00 . : €4.00
107 BRANZINO 103 EBI
branzino - gambero* cotto -
€3.00 €3.00 e A
N
o
5
o
104 pPoLPO* 105 ANGUILLA
L L B . am
] polpo+ e teriyaki anguilla e teriyaki
- QJ €4.00 €4.00 Z
= @@ @ @@ @
¥

106 EBITEN 108 SAKE SPICY FLAMBE »

gambero+ fritto e teriyaki salmone scottato,
maionese spicy, teriyaki,
erba cipollina e tobiko*

€4.00




109 TUNA SPICY FLAMBE » 177 SALMONE KATAIFI

tonno scottato, teriyaki, maionese salmone scottato, teriyaki,
spicy, erba cipollina e tobiko* philadelphia, kataifi

€4.00

€4.00

1717 TONNO KATAIFI
tonno scottato, teriyaki,
philadelphia
e kataifi

€4.00

114 AVOCADO 7 115 BLACK SAKE A
avocado riso di nero e salmone w

€ 3.00 € 3.00 8

=

176 BLACK BRANZINO 117 BLACKTUNA

riso di nero e branzino riso di nero e tonno
€3.00 €4.00




SAKE

salmone e avocado
€3.00

TUNA
tonno e avocado
€4.00

EBITEN
gamberone fritto, teriyaki e insalata
€3.50

T EMAKI 1PZ

PHILADELPHIA
philadelphia, salmone e avocado,
€ 3.50




EBI
gamberi* cotto con avocado
€3.50

CALIFORNIA
tonno cotto con avocado e maionese
€4.00

SPICY SAKE »
salmone, cetriolo e maionese piccante
€4.00

T EMAKI 1PZ

SPICY TUNA »
tonno, cetriolo e maionese piccante
€4.00

VEGAN 7
insalata, cetriolo e avocado
€3.00




128 PHILADELPHIA
philadelphia, avvolto da salmone .
€5.00

130 SAKE FLAMBE

salmone scottato
e salsa mango

€5.00

137 SURIMI

avvolto da zucchine,
tartare surimi

e

e teriyaki
€4.00
’ ®
! £ X
124 IKURA

uova di salmone,
avvolto da salmone

€5.00
([ ]
%
A |27 NORITOBIKO*
e _ tobiko*, avvolto
;“%’L' - daalga nori

€4.00
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179 SAKE SPICY »

avvolto da salmone
con maionese spicy

€5.00

137 LATTE SUSHI JO

salmone scottato,

pistacchio, salsa di latte ,' f

e arachidi
€4.00

133 ZUCCHINA 7

avvolto da zucchine,
philadelphia,
kataifi e teriyaki

€4.00

136 NORI MAGURO

tartare tonno,
avvolto da alga nori

€4.00

132 NORIWAKAME 7

wakame, avvolto
da alga nori

€4.00

(G UNKAN 1PZ




140 TUNA 4Pz
tonno
€7.00

139 SAKE 4Pz
salmone
€6.00

147 SAKE 4Pz

salmone, sesamo e salsa ponzu
€6.00 Y
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147 TONNO 4Pz
tonno, sesamo e salsa ponzu
€7.00

143 MIX 4PZ

salmone, branzino,
tonno e salsa ponzu

€6.00




Ty

144 SALMONE 4PZ 145 TONNO 4Pz

filetti di salmone scottato, sesamo filetti di tonno scottato, sesamo
e salsa ponzu e salsa ponzu

€6.00 €7.00

Tl

€0 146 SALMONE SPECIAL 4PZ 147 TONNO SPECIAL 4PZ

= filetti di salmone scottato, salsa di latte, filetti di tonno scottato, salsa di latte,
¥ arachidi e pistacchio arachidi e pistacchio

€6.00 €7.00

() NIGIRI

145 SAKE PISTACCHIO
salmone, teriyaki e pistacchio
€4.00

149 SAKE KATAIFI

salmone, teriyaki e kataifi +
€4.00 h



150 SAKE
salmone, avocado e sesamo
€8.00

(C HIRASHI

157 MISTO
pesce misto, avocado e sesamo
€9.00

H
(o
152 BLACK SALMONE -
riso venere, salmone, kataifi e teriyaki --1-':3'
€7.00 '

153 SALMONE
tobiko*, sesamo e salsa ponzu -
€7.00 4

S
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154 TONNO

tobiko*, sesamo e salsa ponzu
€8.00




EBITEN

tempura di gamberi*, avocado, teriyaki
e cipolla fritta

€7.00

F UTOMARI 4PZ

CALIFORNIA
tonno cotto, granchio, avocado e maionese
€6.00

SAKE PHILA
salmone, avocado e philadelphia
€6.00

FRITTO "

salmone, philadelphia, cipolla fritta
e teriyaki

€6.00




162 SAKE
salmone
€4.00

163 TUNA
tonno
€5.00

164 EBITEN
gambero* tempura e teriyaki
€5.00
>
e
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165 AVOCADO 7
avocado
€4.00
SR

166 SURIMI

surimi




167 RAPA GIALLA 7
rapa gialla
€4.00

H OSOMAKI 6PZ

165 FRUIT FRITTO

salmone, philadelphia con I'aggiunta di
frutta e teriyaki

€7.00

>
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169 PHILA FRITTO
salmone, philadelphia, teriyaki e kataifi
€7.00

170 SAKE FRITTO

salmone e teriyaki
€7.00




1771, SAKE FRITTO 1772 SAKE ROLL

salmone, avocado e teriyaki salmone, avocado e sesamo
€10.00 €9.00

e Ed 4

[JRAMAKI 8PZ

172 TUNA ROLL 174 PHILADELPHIA
tonno, avocado e sesamo salmone, avocado e philadelphia

€11.00 €10.00

175 CALIFORNIA ROLL 176 SAKE SPICY »
tonno cotto, surimi, avocado e sesamo salmone, avocado, salmone macinato,
€10.00 salsa maionese spicy e mandorle
€10.00

<123




TUNA SPICY » PHILA KATAIFI

tonno, avocado, tonno macinato, salsa salmone, avocado, salmone affettato,
maionese spicy e pistacchio philadelphia, teriyaki e kataifi
€10.00 €11.00

MIURA ROLL SALMONE FRITTO
salmone cotto, philadelphia e teriyaki philadelphia, salmone fritto, salmone
€900 scottato, teriyaki e kataifi

€12.00

SURIMI FRITTO ASPARAGI ROLL
surimi fritti, avocado, maionese asparagi fritti, philadelphia,
e pistacchio teriyaki e pistacchio

€10.00 €10.00




187 CHICKEN ROLL
pollo fritto, philadelphia, teriyaki e kataifi

€11.00

190 PHILA EBITEN ROLL
gamberix fritti, philadelphia, teriyaki

e kataifi
€11.00
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195 EBITEN ROLL

gamberi fritti, cipolla fritta e teriyaki
€11.00

199 TIGER ROLL

gamberix fritti, salmone scottato, teriyaki,
tobiko* e erba cipollina

€11.00

194 CHEESE ROLL »

gamberi fritti, sopra cheddar,
maionese spicy e teriyaki

€11.00

[JRAMAKI 8PZ

|25



195 RAINBOW ROLL

gamberi fritti, pesce mix e teriyaki

€11.00

196 FRUIT ROLL 7
ananas, mango e salsa mango
€10.00

197 VEGETARIANO 7

cetriolo, insalata e avocado
sia interno ,sia esterno

€9.00

192 FRESH MANGO 4PZ

salmone, mango, philadelphia

e salsa mango
€5.00

199 FRESH SAKE 4PZ

salmone affettato, philadelphia,
teriyaki e kataifi

€5.00




BLACK SAKE BLACK CHICKEN
salmone, avocado e sesamo pollo fritto, philadelphia, teriyaki e kataifi
€9.00 €11.00

BLACK EBITEN
gamberix fritti, cipolla fritti e teriyaki
€11.00

BLACK MIURA BLACK SURIMI
salmone cotto, philadelphia e teriyaki surimi fritti, avocado, maionese
£€9.00 e pistacchio

€10.00

27




206 NIGHIRI MIX 6PZ
6 nighiri mix
€8.00

207 SUSHI PARTY 16PZ
6 nighiri, 6 hosomaki, 4 uramaki
€15.00
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TWITTY

gelato al fior di latte
€5.00

HIP HOP

gelato alla fragola
€5.00

PAN DAN

gelato al gusto di vaniglia
€5.00

5
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CIP CIOK

gelato al cioccolato
€500

TARTUFO NOCCIOLA

gelato semifreddo alla nocciola con
cuore di cioccolato liquido, decorato
con nocciole pralinate e meringa
€6.00

TARTUFO CLASSICO

gelata semifreddo allo zabaione
e gelato al cioccolato, avvolto in
granella di nocciole e cacao
€6.00

E -
CROCCANTE ALLE MANDORLE
dessert semifreddo con crema alla
nocciola, cuore morbido al cioccolato,

decorato con mandorle caramellate
€6.00

COCCO RIPIENO
gelata al cocco racchiuso nel classico
frutto esotico
€38.00

CROCCANTE AL PISTACCHIO

dessert con crema al pistacchio con
cuore al pistacchio, decorato con
granella id mandorle caramellate
€6.00

TARTUFO BIANCO

gelato semifreddo allo zabaione con
cuore di gelato al caffé decorato con
granella i meringa
€6.00

TARTUFO AL PISTACCHIO
gelata semifreddo al pistacchio
con cuore al pistacchio, decorato
con nocciole pralinate e granella di
pistacchio
€6.00

rg !
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TIRAMISU g
Pan di Spagna inzuppato al gaffi




F RUTTA E DESSERT

210 ANANAS BARCHETTA €4.00 . “<
. TR o~
211 FRUTTA CINESE €4.00
(Lychees) - 5pz
212 PANE CONIGLIO - 2PZ €3.00
con ripieno di crema all’'uovo
213 COPPA GELATO €3.00
massimo 2 gusti tra: nocciola - cioccolato - vaniglia w0 * .
214 GELATO FRITTO €4.00 !
nocciola - cioccolato - vaniglia :
215 NUTELLA FRITTA €4.00
216 ICE MOCHI - 2PZ €5.00
vaniglia, cioccolato, mango, pistacchio, Y
limone, te verde, tropicale, cocco i
217 FRUTTA MISTA €5.00
frutta di stagione secondo disponibilita
218 LIMONE RIPIENO €6.00
limone ripieno di gelato
219 BANANA SPLIT €5.00

B EVANDE

Acqua naturale/frizzante 50cl €1.50
Acqua naturale/frizzante 1 litro € 2.50
Bibite 33cl € 2.50
coca cola, coca zero, fanta, sprite
The limone / pesca 33cl € 2.50
Birra Giapponese Asahi 50cl €5.00
Birra Giapponese Asahi 33cl € 3.50
Birra Giapponese Kirin 50cl €5.00
Birra Giapponese Kirin 33cl € 3.50
Birra Giapponese Sapporo 50cl €6.00
Birra Cinese Tsingdao 66cl €4.50
Birra Ceres 33cl € 3.50
- Birra Cerea rossa 33cl €4.00
Birra Beck’s 33cl € 3.00
€ 3.00
€4.00
€ 4.00




V INI BIANCHI V INT ROSSI

Vini Bianchi Corvo Rosso €16.00
Corvo Glicine € 16.00 Cusumano Syrah €16.00
Mandrarossa Chardonnay € 18.00 Cusumano Merlot €16.00
Mandrarossa Fiano € 20.00 Cusumano Nero d’Avola €16.00
Cusumano Angimbe €20.00 Sallier de la Tour Syrah €17.00
Cusumano Inzolia € 18.00 Sallier de la Tour Nero d’Avola €17.00
Tasca d’Almerita Leone € 20.00 Mandrarossa Nero d’Avola €16.00
Tasca d’Almerita Regaleali Bianco € 18.00 Milazzo Maria Costanza Rosso € 38.00
Tasca d’Almerita Cavallo delle Fate € 22.00 Milazzo Rosa di Rosé € 25.00
Tasca Mozia € 28.00 Charme Firriato Rosé € 20.00
Saller de la Tour Inzolia € 18.00 Gorghi Tondi Rosé € 20.00
Tramin Gewurztraminer € 24.00 Gorghi Tondi Dumeé Frapato €18.00
Tramin Muller Thurgau € 22.00 Duca di Salaparuta Passo delle Mule € 25.00
Tramin Pinot Grigio € 20.00 Calice di Rosso (Corvo o Cusunano Syrah) €5.00
Milazzo Bianco di Nera € 25.00

Milazzo Maria Costanza Bianco € 28.00

Milazzo Vignavella Cataratto €29.00 D IGESTIVI

Milazzo selezione di fam. Chardonnay € 38.00

Firriato Charme Bianco €20.00 Amaro €3.50
Gorghi Tondi Babbio Bianco € 20.00 Amaro del Capo - Jagermeister - Averna
Montenegro - Amaro Amara
Gorghi Tondi Midor Catarratto €18.00 . . . L.
Limoncello di Capri / Sambuca Molinari € 3.50
Duca di Salaparuta Kados Grillo €18.00 i .
. . Grappa 903 Bianca / Barique € 3.50
Duca di Salaparuta Colomba Platino € 18.00 .
Liquore €2.00
Girlan Aimé Gewurztraminer € 24.00 Rosa - Riso - Bambu - Prugna = Ginseng
Girlan Muller Thurgau € 22.00 Sake € 3.50
Girlan Pinot Grigio € 20.00 Sakeé prugna €5.00
Girlan Indra Sauvignon €24.00 Caffe €1.00
Girlan Chardonnay €18.00 Té Cinese (té verde longjing o té gelsomino) € 3.50
Calice di bianco (Corvo o Mandrarossa) €5.00

B OLLICINE

Spumante Duca di Salaparuta Brut € 22.00
Spumante Duca di Salaparuta Rosé € 22.00

Spumante Milazzo Classico Brut € 28.00
Champagne Veuve Clicquot € 65.00
Calice di Prosecco € 5.00
. 1
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Istruzione d’'uso

Le bacchette per il cibo provengono dall’antica Cina e anche se sulla
loro origine sono fiorite numerose leggende, € provato che venivano
utilizzate gia nel 1600 a.c

In cinese sono indicate con la parola kuaizi composta da una parte
fonetica che significa “rapido® e da una parte semantica che vuole dire
‘bambu®.

Seguici la nostra guida per imparare a utilizzare

0 Tieni la mano dominante come se dovessi

stringere la mano a qualcuno.
Posiziona la prima bacchetta sotto il pollice,
appoggiando sul palmo.

il

“A Posiziona il dito medio sotto la bacchetta
superiore.
Posiziona la seconda bacchetta
tra il pollice e l'indice.

Muovi la bacchetta superiore per prelevare
il cibo dal piatto




